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Intervista all’imprenditore

· Nome dell’azienda: Vinitesta S.r.l.
· Attività svolta: Trasformazione agroalimentare dell’uva al mosto al vino.
· Tipo di produzione attuata: Produzione di vino di origine controllata e garantita. Trasformazione fisico – tecnica.
· Ubicazione – localizzazione: L’azienda si trova nella Maremma Toscana che ha vasti territori e un clima mediterraneo adatto alla viticoltura. Anche gli stabilimenti per la lavorazione dell’uva si trovano in zona in modo da utilizzare maestranze (lavoratori, tecnici ed enologi) competenti e preparati professionalmente. Inoltre, l’ubicazione è strategica ai fini della distribuzione del prodotto finito.
· Individua, all’interno di questa azienda, il soggetto giuridico e il soggetto economico:
I due soci sono entrambi soggetti giuridici ed economici perché si assumono gli obblighi e i diritti derivati dall’esercizio dell’impresa, si occupano dell'organizzazione dei fattori e apportano  innovazioni per migliorare la produzione.  
· Forma giuridica:
· Ditta individuale? No 
· Società? La Vinitesta S.r.l. è una società a responsabilità limitata in quanto è di medie dimensioni ed è composta da due soci.
· Perché ha scelto questa forma giuridica? Ha scelto questa forma giuridica perché tutela il patrimonio dei soci e perché è conveniente a fini fiscali.
· Come si è finanziata l’azienda alla sua nascita? Le fonti di finanziamento di cui l’azienda si è servita sono l’insieme del capitale posto a disposizione da ognuno dei soci (10.000 euro ciascuno), il capitale ottenuto dal prestito di finanziatori esterni (un mutuo bancario di 70.000 euro) e il debito di regolamento dovuto alla dilazione di pagamento delle attrezzature concessa dei fornitori.
· Lavoro – collaboratori dell’imprenditore:

· Quanti sono i collaboratori interni? I collaboratori sono dieci.
· Quali mansioni hanno? 
Dr.ssa Federica Lepire ha competenza nell’area giuridico - contabile
Dr. Cristian Lurmia ha competenza nell’area amministrativa. 
Dr.ssa Olga Liguori, tirocinante, si occupa dell’area informatica.

I Sig.ri Franco Cassiani e Ilia Farina sono enologi professionisti  che seguono una o più fasi del processo di produzione e invecchiamento del vino all’interno dell’azienda. Inoltre, sono responsabili dell’applicazione delle norme d’igiene e di conservazione del vino prodotto.

I Sig.ri Ivo Ambrosi, Sara Bertolla, Francesco Betti, Walter Biance e Annalisa Billè sono specializzati in viticoltura, hanno il compito di dedicarsi, con la massima attenzione alla cura delle vigne e dei terreni.
· Perché si avvale di dipendenti? I dipendenti permettono la continua produzione vinicola e la crescita dell’azienda. 
· Quanto costano i collaboratori? I collaboratori guadagnano circa € 1200 netti al mese. 
· Qual è il ruolo del titolare o dei soci all’interno dell’azienda?
Il socio Doriano Valli è direttore responsabile delle aree amministrativa e commerciale.   Il socio Fabian Rosati si occupa di rendere al massimo dell’efficienza la produzione impartendo direttive ai collaboratori ed è a capo della direzione tecnica.
· Capitale – Fattori produttivi utilizzati:
Il capitale fisso dell’impresa è costituito da i terreni; le viti e gli attrezzi per curarle; i macchinari per la produzione del vino; gli uffici dei soci e dei collaboratori; i mobili, i semimobili (tende) e dispositivi elettronici (telefoni fissi, telefoni cellulari, computer, fax) per l’ufficio. I fattori a veloce ciclo di utilizzo sono rappresentati da: lavoro operai e impiegati, combustibile per le macchine agricole, materie da impiegare direttamente per la conservazione delle viti, energia elettrica, telefono, cancelleria, materiali per la pulizia dei locali.
· Processo produttivo:

Come avviene il processo produttivo in questa azienda?
La vendemmia avviene nel metodo manuale, in modo da poter selezionale l’uva, per il 40 % del territorio mentre nel 60% del territorio è utilizzato il metodo meccanico.
Successivamente avviene la vinificazione, ovvero il processo biochimico di trasformazione dell’uva in vino.
· Mercato

· Domanda: il suo prodotto è richiesto? Vinitesta S.r.l. produce vini pregiati richiesti da un pubblico con reddito medio - alto.
· Quali sono i mercati di sbocco? Il vino prodotto è principalmente venduto nelle regioni dell’Italia Settentrionale nei ristoranti, hotel, enoteche e negozi di gastronomia specializzati in prodotti naturali. Vendiamo anche in USA e in Giappone.
· Offerta: ci sono concorrenti?
I principali concorrenti sono Bacco d’Oro e Vigne del Monte. 
La prima è un’impresa di piccole dimensioni che produce maggiori quantità di vino (anche se di qualità inferiore alla nostra) in quanto acquista i fattori produttivi all’estero.
La seconda è un’impresa di medie dimensioni molto conosciuta al Nord e Centro Italia che produce un ottimo vino. Quest’impresa è dotata di un’efficace sistema di distribuzione.
· Prezzo: come stabilisce il prezzo del prodotto? 
Inizialmente il prodotto avrà un prezzo di lancio che permetterà anche ai clienti di reddito inferiore a coloro che fanno parte del nostro pubblico, di conoscere la qualità dei nostri prodotti; successivamente il prezzo verrà regolato gradualmente secondo il criterio dei prezzi correnti.
· Ha studiato il mercato prima di iniziare l’attività?
Vinitesta S.r.l. ha studiato il mercato in modo da rendere l’azienda conosciuta a livello nazionale e programmata ad accrescersi progressivamente nel tempo.
· Risparmio e investimento

· Alla fine dell’anno, come vengono utilizzati i guadagni?
I guadagni saranno reinvestiti nell’azienda con lo scopo di ampliare l’attività, migliorare la produzione e  aprire una filiale nel sud Italia. Una parte degli utili andranno ai soci  per il  consumo familiare.
· Investe? Perché e con quali finanziamenti? Premesso che ci sono ampi margini di crescita, la Vinitesta S.r.l. investe continuamente e si finanzierà con i guadagni conseguiti e nuovamente con il capitale posto a disposizione dai soci.
· I finanziamenti hanno un costo? Quale?
Se il capitale di debito aumenta eccessivamente rispetto al capitale proprio sarà necessario sostenere ulteriori costi per interessi e ciò comporterà la diminuzione del guadagno che a sua volta comporterà la riduzione dell’autofinanziamento e quindi uno minore sviluppo. Si capisce quindi che si tratta di un circolo vizioso. Insomma, indebitarsi ma senza esagerare. Per questo la Vinitesta S.r.l. sta provvedendo a mantenere una situazione patrimoniale equilibrata con una prevalenza del capitale proprio  rispetto al capitale di terzi.
· Collaboratori esterni:
Si avvale della consulenza di un ragioniere, di un consulente del lavoro, di un ingegnere o un altro professionista? In cosa consiste la loro consulenza?
I collaboratori interni hanno ottimi titoli di studio ( la Dr.ssa Federica Lepire possiede la laurea in giurisprudenza e il diploma come ragioniere e perito commerciale) e l’azienda si avvale della loro consulenza. Il che significa che sia la contabilità che la gestione delle buste paga avviene internamente senza ricorrere agli studi commerciali.
· Breve storia dell’azienda:
Vinitesta S.r.l. è un’azienda italiana, produttrice di vino dall’autunno 2001. Il Dr. Doriano Valli e Sig. Fabian Rosati si misero in società, decisero di iniziare la produzione e dimostrarono presto la capacità di produrre un buon vino, di ottime qualità. Nonostante la concorrenza fosse abbastanza agguerrita si è pensato di innovare creando particolari doc e docg indirizzati a una fascia di consumatori medio alti. Nel 2005 sono stati acquisiti gli impianti di produzione di una società dichiarata fallita ampliando di fatto la produzione. Nel 2008 abbiamo stretto uno stretto rapporto commerciale con la Vini export di Milano consentendoci cosi di arrivare ai mercati americano e giapponese.
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